











VORWORT

Alles begann in Spanien. Felix Harth machte sich
auf, um den Jakobsweg zu pilgern. Die Selbstfin-
dungstour, entpuppte sich nicht als das was er sich
erhoffte. Doch das ein oder andere Glaschen Wein,
halfen dabei nicht aufzugeben. Und es hat sich ge-
lohnt. Denn was der passionierte Handwerker auf
dem Weg entdeckte, war erstklassige Steinmetz-
arbeit. Intuitiv wusste Harth - Da geht was!

Ein Jahr spater: Das Produkt nordspanischer Stein-
metzkunst findet den Weg nach Ingelheim. Das
erste Ei aus Granit, 2,5 Tonnen schwer, Fassungs-
vermogen 700 Liter. Pinktlich vor der Ernte wurde
es in Ober-Ingelheim angeliefert. Gefertigt hat es
just dieser Steinmetz, der Harth auf seinem Pilger-

weg doch tatséchlich eine Erleuchtung, wenn auch
profaner Art, bescherte. Lange (iberreden musste
er die heutigen Partner-Winzer und Thilo Fetzer,
Sommelier aus Sporkenheim, nicht.

Apropos Spanien: Warum ein Ei von dort? Harth:
,Jeder Steinmetz kann so ein Ei machen. Doch ich
wollte auf keinen Fall ein Uberraschungs-Ei aus
chinesischem Granit, dessen Radioaktivitdt von
Natur aus sehr hoch ist*, sagt Harth.

Hier entstehen Solisten! Weine die polarisieren und
manchmal auch provozieren. Das wollen wir!

Wir wiinschen Euch viel Freude beim GenieBen!






DAS BESONDERE?
EIN EI AUS GRANIT!

Auf der ganzen Welt, findet man heute Barriques
oder glanzende Stahltanks in Weing(itern. Manchmal
verirren sich auch mal ein paar Beton-Eier in den ein
oder anderen Keller. Bei Traditionalisten gibt es Holz-
fasser in regional typischen GroBen. Granit-Eier ha-
ben wir bisher noch nie entdeckt.

Also wieso nicht einmal etwas Neues ausprobieren?
Hier eroffnen sich neue Genusseindriicke!

Das Granit-Ei atmet! Somit bietet es optimale Vor-
raussetzungen fiir den Ausbau und die Lagerung der
Weine. Dazu gesellt sich der ,Saline-Kick“, der den
Weinen eine besondere Frische und Salzigkeit verleiht.




G 700 — DIE CREW

Wir sind eine Gruppe von Wein- und Genussverlieb-
ten, die stindig nach etwas Besonderem suchen.
Dabei geht es in erster Linie um beste Qualitat und
unvergessliche Genussmomente. Wir suchen nach
Menschen die diesen Spirit mit uns teilen und ver-
stehen.

G 700 — Was heiBt das eigentlich? Das G steht flir
Granit. Die 700 fiir das Fassungsvermdgen der Eier.

Auf den folgenden Seiten préasentieren wir unsere
Partner. Es sind Freunde! Freaks, die etwas Neu-
es entdecken mdochten und nicht stehen bleiben!
Granit-Eier wird es vielleicht bald nicht mehr nur in
Rheinhessen geben. Da sind wir uns sicher!







®
BETTENHEIMER

Unser Weingut ist ein Traditionsbetrieb, der seit
Jahren flr die Produktion von animierenden, kraft-
vollen und lebendigen Weinen steht. Seit 2005 set-
ze ich meine Ziele und Visionen im Weingut um.

Mit Leidenschaft und Nahe zur Natur produziere
ich meine Weine aus einem Mix aus Moderne und
Tradition.

Weingut J. Bettenheimer
Jens Bettenheimer
Stiegelgasse 32

55218 Ingelheim am Rhein

Tel. +49 (0) 6132 3041

Fax: +49 (0) 6132 786795
info@weingut-bettenheimer.de
www.weingut-bettenheimer.de



»lch méchte Unikate produzieren,
denn nur diese sind unverwechselbar
in Art und Charakter!*”



bRAUNEWELL

Das Selztal ist ein besonderer Flecken Erde, den
die Braunewells bewirtschaften diirfen und sie
tun alles dafiir, um die Besonderheiten des Selz-
tals jedes Jahr besser herauszuarbeiten. Sie sind
tiberzeugt, dass intensive Handarbeit und Respekt
vor den natiirlichen Gegebenheiten dazu beitragen,
den rohen Schatz des Selztals in seiner schonsten
Form zu zeigen.

Der Riesling liegt den Briidern besonders am Her-
zen. Er zeigt das Terroir das kargen Kalksteins am
schonsten in den Weinen.

Weingut Braunewell
Am Romerberg 34
D - 55270 Essenheim

Tel. +49(0)6136 - 9999 100
Fax: +49 (0) 6136 - 99 99 111
info@weingut-braunewell.de
www.weingut-braunewell.de



UNSER CREDO:
Charakterweine mit Ecken und Kanten
Made with love in Essenheim




Das Weingut Saalwéchter gehort zu Ingelheim
wie die Kaiserpfalz und der Spatburgunder. Schon
1853 legte Paul Christian Saalwéchter als Biirger-
meister von Ingelheim, den Grundstein flir das
heutige Weingut.

Damals wie auch heute begeistern uns vor allem
die Burgundersorten aus den kalkreichen Ingel-
heimer Lagen sowie unser Pendant aus Schiefer-
steillagen in Assmannshausen.

Zusammen mit seinem Vater leitet Carsten Saal-
wéchter seit 2017 das Weingut und durfte mich di-
rekt mit einer eigenen Weinlinie verwirklichen.

Weingut P.Chr. Saalwéachter
Gerhard und Carsten Saalwachter
55218 Ingelheim am Rhein
Binger StraBe 18

Tel. 06132 23 28
Fax: 06132 41912
www.saalwaechter.de
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L2unser Ziel ist es im Einklang mit der Natur méglichst charakterstarke, o 3
herkunftsbezogene und vielschichtige Weine zu schaffen, .
die uns selbst und die Region wiedergeben.
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Bildnachweis: S. 1-12, 14-17 Rainer Oppenheimer, S.13 Ines Barwig Fotografie






Bezugsquelle: Vinothek Bingen am Rhein // Fetzers Restaurant Lindenhof & Landhotel,
Onlineshop unter: www.G700.de



