
WEIN & SEKT
1 / 2026

Begriffe, die unser Handeln und unser Streben nach höchs-
ter Qualität prägen. Geschaffen von Mensch und Natur, be-
hütet von dicken Kellermauern entstehen Weine von fruch-
tiger Eleganz, die Ihre Herkunft nicht verleugnen können. 
Unser Weingut ist familiengeführt und qualitätsorientiert. 
Wir leben und arbeiten in der traditionsreichen Weinbauge-
meinde Essenheim im Selztal. Unser größter Schatz ist das
Potenzial unserer Lagen Blume und Teufelspfad. Ein Schatz
der Pflege verdient und Verpflichtung bedeutet, sein un-
verwechselbares Terroir in charakterstarken Weinen her-
auszuarbeiten. Ein naturnahes Weinbergsmanagement und die
Besinnung auf eine natürliche Weinbereitung sind Garant da-
für. Ziel ist es unsere großen Ambitionen Jahrgang für 
Jahrgang in spannende Weine umzusetzen. Wir sind richtig 
stolz auf die beständig wachsende Weingemeinde auf unserem
Hof und in unseren Probierräumen. Wir nehmen gerne teil an 
dieser lebendigen Kultur der Begegnung und sind mit Freude 
Ihre Gastgeber.

Intensive Handarbeit und Respekt vor den natürlichen Ge-
gebenheiten tragen dazu bei, den rohen Schatz des Selztals
in seiner schönsten Form zu zeigen. Das Selztal ist ein be-
sonderer Flecken Erde. Die Selz ist die Lebensader Rhein-
hessens. Sie schlängelt sich vom Donnersberg quer durch 
Rheinhessen bis zur Mündung am Rhein und verbindet Men-
schen und Winzer. Bei Essenheim türmen sich die höchsten
Hügel des Selztals und es entsteht eine imposante Schlucht, 
die den Rheinzufluss lenkt und im faszinierenden Licht Rhein-
hessens glänzt.

WEIN IST UNSERE WELT, IM SELZTAL SIND WIR VERWURZELT.
FAMILIE, HEIMAT, NATUR, TRADITION, SPITZENWEINE 

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN (AUSZUG)
Angebot Unsere Preise verstehen sich ab Weingut inkl. gesetzlicher Mehr-
wertsteuer. Das Angebot ist freibleibend. Mit dieser Preisliste verlieren alle  
früheren ihre Gültigkeit. 
Info Alle Weine sind Deutsche Qualitätsweine bzw. Prädikatsweine, wenn nicht 
anders ausgewiesen. Alle Weine enthalten Sulfite.
Weinabholung Ab einem Warenwert von 300,– U gewähren wir 5% Rabatt bei Ab-
holung im Weingut.
Weinversand/Weinlieferung Wir versenden Wein kostengünstig per UPS oder Spediti-
on. Der Versand erfolgt per UPS zu 9,50 U€/ Paket. Ab 12 Flaschen versenden wir 
versandkostenfrei per UPS, ab 90 Flaschen erfolgt der Versand per Spedition.
Widerrufsbelehrung www.braunewell-wein.de/widerruf

Eigentumsvorbehalt Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung Eigentum 
der Braunewell Wein & Sekt GmbH 
Gewährleistung Die Lieferungen erfolgen in bruchsicheren, vom Transporteur 
anerkannten Verpackungen. Sollten trotzdem Transportschäden auftreten, bitten 
wir, diese auf dem Frachtbrief bestätigen zu lassen. Auf jeden Fall sollten Sie 
uns unverzüglich benachrichtigen, damit eine ordnungsgemäße Schadensregu-
lierung möglich ist. Weinstein-Ausscheidungen sind ein natürlicher Vorgang und 
kein Grund für Beanstandungen. Es gilt das gesetzliche Mängelhaftungsrecht.
Braunewell Wein & Sekt GmbH Am Römerberg 34, D - 55270 Essenheim, GF: Ste-
fan Braunewell, Christian Braunewell, Handelsregister: HRB 51418 AG Mainz
Bankverbindung Mainzer Volksbank // IBAN DE98 5519 0000 0162 3580 14  // 
BIC MVBMDE55 // UST.-ID-NR DE354608044
Vollständige AGB (Stand 31.07.2025): braunewell-wein.de/agb

Manchmal genügt eine kleine Drehung, und plötzlich ordnet sich alles 
neu. Farben, Formen, Nuancen – vertraut und doch überraschend an-
ders. So fühlte sich das Weinjahr 2025 für uns auf dem Weingut an: 
wie ein Kaleidoskop, das wir das ganze Jahr über in den Händen hielten. 
Jede Bewegung brachte ein neues Bild hervor. Nicht immer vorher-
sehbar, aber immer faszinierend.
Der Anfang: Erwartung und Aufmerksamkeit Der Frühling öffnete das 
Kaleidoskop mit vorsichtiger Eleganz. Die Reben erwachten gleich-
mäßig, ruhig, ohne Eile. Kein lauter Auftakt, sondern ein leiser, 
konzentrierter Beginn – ganz nach unserem Geschmack. Die Böden, 
über Jahre gepflegt und lebendig gehalten, trugen die jungen Triebe 
zuverlässig. Begrünung, Humusaufbau und ein bewusster Umgang mit 
Ressourcen zahlten sich aus. Die Reben stabil, startklar für alles, 
was kommen sollte. Als im Mai der Spätfrost einsetzte und die jun-
gen Triebe bedrohte, zeigte sich einmal mehr, wie viel Hingabe und 
Achtsamkeit der Weinbau verlangt: bange Nächte, ständiger Blick auf 
das Thermometer, der unermüdliche Einsatz im Weinberg – und trotz-
dem die Hoffnung, dass Natur und Erfahrung am Ende gemeinsam den 
Ausschlag geben. Schon früh war klar: 2025 würde kein Jahr für 
„Autopilot“ sein. Sondern eines für Aufmerksamkeit, Erfahrung – und 
Bauchgefühl.
Der Sommer: Charakter zeigt sich Mit dem Sommer drehte sich das 
Kaleidoskop schneller. Warme Phasen forderten die Reben, punktu-
elle Regenereignisse brachten Entlastung – aber nie im Überfluss. 
Die Trauben blieben klein, lockerbeerig, gesund. Weniger Masse, mehr 
Inhalt. Ein Hagelschlag im Mai hat das Bild kurzzeitig verwüstet. Für 
uns bei Braunewell kein Grund zur Sorge, sondern ein leises Lächeln: 
Genau hier entsteht Charakter. Unsere nachhaltige Arbeitsweise – ge-
zielte Laubarbeit, bewusste Ertragsregulierung, kein unnötiges Ein-
greifen – ließ den Reben Raum, ihren eigenen Ausdruck zu entwickeln. 
Nach einem weiteren Hagelschlag im Juli hieß es im Weinberg: pfle-
gen, wieder geraderücken, was beschädigt wurde und vor allem Ner-
ven behalten – denn Weinbau bedeutet Geduld und Vertrauen. 
Die Reife: Präzision statt Geschwindigkeit Der Herbst verlangsamte das 
Bild. Jede Parzelle bekam ihre eigene Zeit, ihren eigenen Rhythmus. 
Lesen bedeutete 2025 vor allem eines: Entscheidungen treffen in der 
frühsten Lese in unserer Weinbaugeschichte. Selektiv, mit Fingerspit-

zengefühl, oft in mehreren Durchgängen. Nicht alles auf einmal. Son-
dern genau dann, wenn Aromatik, Säure und physiologische Reife zu-
sammenfanden. Insbesondere nach dem einsetzenden Sturzregen Mitte 
September hieß es abermals Ruhe bewahren, denn die hohen Mostge-
wichte und feucht-warmen Temperaturen führten zur voranschreiten-
den Fäulnisentwicklung. Nun hieß es Kräfte bündeln und alle Energie 
auf die Lese unserer trockenen Weine verwenden.. Das Ergebnis waren 
Trauben mit klarer Handschrift: saftig, präzise, voller Spannung. Kei-
ne lauten Weine, sondern solche mit innerer Ruhe – Weine, die nicht 
beeindrucken wollen, sondern überzeugen.
Der Keller: Vertrauen in das Wesentliche Im Keller setzten wir fort, 
wofür Braunewell steht: Zurückhaltung, Zeit, Vertrauen. Die Moste 
durften sich entwickeln, die Gärung verlief ruhig, spontan, begleitet, 
nicht gelenkt. Holz dort, wo es trägt – nicht dominiert. Edelstahl 
dort, wo Frische und Klarheit im Vordergrund stehen. Auch hier zeig-
te das Kaleidoskop neue Bilder: feine Frucht, lebendige Säure, klare 
Herkunft. Weine, die Rheinhessen nicht erklären müssen, sondern ein-
fach zeigen.
Das Ergebnis: Viele Bilder, eine Handschrift Der Jahrgang 2025 ist 
kein Einheitsbild, er lebt von Vielfalt: von Burgundern mit Tiefe und 
Eleganz, von Rieslingen mit Spannung, Frische und Länge, von Weinen, 
die schon jung Freude machen und dennoch Entwicklung versprechen, 
von Rotweinen die teilweise zum Geheimtipp-Jahrgang werden können, 
von Süßweinen für besonderen Genuss und langlebige Rarität. Was 
sie alle verbindet, ist unsere Handschrift: Authentizität, Nachhaltig-
keit, Respekt vor der Natur und kompromisslose Qualitätsarbeit.
Unser Fazit 2025 war kein lauter Jahrgang, kein einfacher, aber ein 
ehrlicher. Eine präzise, tragende Säure, die den Weinen Frische und 
enorme Spannung verleiht, gepaart mit noch moderaten Alkoholwerten 
und einer bemerkenswert aromatischen Klarheit. Feine Frucht statt 
opulenter Süße, früh zugänglich aber dennoch mit Potenzial über 
die Jahre hinweg. Ein Jahr, das zeigt, wofür wir stehen: für Wein als 
Handwerk, für Herkunft statt Effekt, für Geduld statt Geschwindig-
keit. Ein Kaleidoskop, das man nicht nur einmal dreht – sondern immer 
wieder neu entdecken möchte.

WEINJAHRGANG 2025 – EIN KALEIDOSKOP DER CHARAKTERE 
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// 19.11. // TASTING | PINOT VERTIKALE// 19.11. // TASTING | PINOT VERTIKALE

// 03.12. // TASTING | SEKT // 03.12. // TASTING | SEKT 

WEINEVENTS 2026WEINEVENTS 2026

// WEINBAR AUF DEM RÖMERBERG// WEINBAR AUF DEM RÖMERBERG
02.05. / 11.06. / 09.07. / 06.08. / 10.09.
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VOLKSPARK MAINZ
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WEITERE VERANSTALTUNGEN UND INFORMATIONEN AUF 
UNSERER WEBSITE UNTER BRAUNEWELL-WEIN.DE/TERMINE
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In der Literflasche

Unkomplizierter Genuss für
gepfl egte Trinkanlässe.

53.  2023  TEUFELSPFAD RIESLING trocken 38,66 U/L. 28,00 U 2929,00 ,00 UU      
 2024  alc 13,0% Vol. 0,75 L  0,75 L 

54.  2022 TEUFELSPFAD GRAUER BURGUNDER trocken 33,33 U/L. 24,00 U 25,00 25,00 UU
 2023  alc 13,0% Vol. 0,75 L  0,75 L 

50.  2020  TEUFELSPFAD SPÄTBURGUNDER trocken 38,66 U/L.. 34,00 U 35,00 35,00 UU           
   alc 13,5% Vol. 0,75 L  0,75 L    

T22. 2023 ESSENHEIM RIESLING trocken 21,33 U/L. 15,00 U 16,00 16,00 UU

2024  alc 12,5% Vol.  0,75 L 0,75 L  

T24.  2024  ESSENHEIM GRAUER BURGUNDER trocken 21,33 U/L. 15,00 U 16,00 16,00 UU

alc 13,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

E25. 2024 ESSENHEIM CHARDONNAY trocken  23,33 U/L. 16,50 U 17,50 17,50 UU
   alc 13,5% Vol.  0,75 L  0,75 L

T12.  2021  ESSENHEIM SPÄTBURGUNDER trocken 23,33 U/L. 16,50 U 17,50 17,50 UU
   alc 13,0% Vol. 0,75 L  0,75 L   

20. 2025 SUMMER SPIRIT trocken 10,53 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 10,5% Vol.  0,75 L  0,75 L

22.  2024  RIESLING trocken 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU
    alc 12,5% Vol. 0,75 L  0,75 L 2025    

24.  2025  GRAUER BURGUNDER trocken 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU
   alc 12,0% Vol. 0,75 L  0,75 L  

25.  2024  CHARDONNAY & WEISSBURGUNDER trocken 14,00 U/L. 9,50 U 10,50 10,50 UU
   alc 12,0% Vol. 0,75 L  0,75 L   

26.  2025  SAUVIGNON BLANC trocken 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU
   alc 11,5% Vol. 0,75 L 0,75 L

29.  2025  ZERO VON BRAUNEWELL alkoholfrei 15,87 U/L. 10,90 U 11,90 11,90 UU
   Alkoholfrei. 0,75 L 0,75 L

12.  2020  SPÄTBURGUNDER trocken 14,53 U/L. 9,90 U 10,90 10,90 UU
   alc 12,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

17.  2025  SUMMER ROSÉ trocken 10,53 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 10,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

19.  2025  DER ROSA VON BRAUNEWELL trocken 15,33 U/L. 10,50 U 11,50 11,50 UU
   alc 12,0% Vol. 0,75 L  0,75 L  

T25. 2022  FRANÇOIS 1655 trocken 19,86 U/L. 13,90 U 14,90 14,90 UU
   alc 13,0% Vol.  0,75 L 0,75 L  Silvaner & Chardonnay 

GR15. 2020  FRANCOIS GRANDE RÉSERVE 66,66 U/L. 49,00 U 50,00 50,00 UU
   alc 14,5% Vol. 0,75 L 0,75 L

R15.  2020  FRANÇOIS RÉSERVE trocken 40,00 U/L. 29,00 U 30,00 30,00 UU
   alc 14,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

T15.  2019  FRANÇOIS trocken 21,06 U/L. 14,80 U 15,80 15,80 UU
   alc 14,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

15.  2021  DER KLEINE FRANÇOIS trocken 14,53 U/L. 9,90 U 10,90 10,90 UU
   alc 13,0% Vol. 0,75 L 0,75 L
   

055. 2024 GRAUER BURGUNDER ORANGE trocken 33,33 U/L. 24,00 U 25,00 25,00 UU
   alc 12,5% Vol.  0,75 L 0,75 L

R26.  2024  SAUVIGNON BLANC RÉSERVE trocken 26,66 U/L. 19,00 U 20,00 20,00 UU
   alc 13,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

R25.  2024  CHARDONNAY RÉSERVE trocken 40,00 U/L 29,00 U 30,00 30,00 UU
   alc 13,5% Vol. 0,75 L 0,75 L  

R51.  2020  MERLOT RÉSERVE trocken 29,33 U/L. 21,00 U 22,00 22,00 UU
   alc 14,5% Vol. 0,75 L 0,75 L

R09.  2023  CABERNET FRANC RÉSERVE trocken 33,33 U/L. 24,00 U 25,00 25,00 UU
   alc 14,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

31.  2025  RIESLING KABINETT 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU
   alc 9,0% Vol. 0,75 L  0,75 L    

33. 2024 SCHEUREBE KABINETT 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU                 
   alc 9,5% Vol. 0,75 L  0,75  L

38.  2023   BLUME RIESLING SPÄTLESE 18,00 U/L.. 12,50 U 13,50 13,50 UU
   alc 9,0% Vol. 0,75 L  0,75 L

43.  2019  TEUFELSPFAD RIESLING AUSLESE 38,00 U/L. 18,00 U 19,00 19,00 UU
   alc 8,5% Vol. 0,5 L  0,5 L

44.  2025  FAMILY RÉSERVE BEERENAUSLESE 78,00 U/L. 38,00 U 39,00 39,00 UU
   alc 7,0% Vol. 0,5 L  0,5 L

48.  2023  TEUFELSPFAD RIESLING BEERENAUSLESE 157,33 U/L. 58,00 U 59,00 59,00 UU
   alc 7,0% Vol. 0,375 L 0,375 L

49.  2018 TEUFELSPFAD RIESLING TBA 237,33 U/L. 88,00 U 89,00 89,00 UU
   alc 5,5% Vol. 0,375 L  0,375 L

230. 2025 UNSER TÄGLICH WEISSBURGUNDER trocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 12,0% Vol.  1,0 L  1,0 L

04.  2025  UNSER TÄGLICH RIESLING trocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 12,0% Vol. 1,0 L  1,0 L

05.  2025  UNSER TÄGLICH SCHEUREBE halbtrocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 10,5x% Vol. 1,0 L 1,0 L

01. 2021  UNSER TÄGLICH ROTWEIN trocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 12,0% Vol. 1,0 L 1,0 L

120. 2022  UNSER TÄGLICH SPÄTBURGUNDER trocken 8,90 U/L. 7,90 U 8,90 8,90 UU
  alc 12,0% Vol. 1,0 L 1,0 L

02.  2025  UNSER TÄGLICH ROSÉ halbtrocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 10,5% Vol.  1,0 L  1,0 L

71.    WEISSER TRAUBENSAFT alkoholfrei 5,00 U/L.  4,00 U 5,00 5,00 UU
     0,0% Vol 1,0 L  1,0 L

81.    PINOT TRESTERBRAND 38,00 U/L.  18,00 U 19,00 19,00 UU
     alc 40,0% Vol.  0,5 L 0,5 L

88.    TRESTERBRAND – 10 Jahre gereift 70,00 U/L.  34,00 U 35,00 35,00 UU
     alc 40,0% Vol.  0,5 L 0,5 L     
      
     

Fruchtig & Süß! Prädikatsweine 
sind unsere fruchtigen und edel-
süßen Weine. Es gibt sie nicht in 
jedem Jahrgang, wenn aber, dann 
richtig: Süßweine zum genießen!

Fruchtsüß

Große Weine nach 
französischem Vorbild

Benannt nach unserem Familien-
gründer François Breiniville, der 
1655 aus Burgund nach Essenheim 
kam. Klassisch französische Reb-
sorten in kleinen Barriques aus-
gebaut.

Réserve steht für die besten Trau-
ben traditioneller Rebsorten, mit 
intensiver händischer Pfl ege, nied-
rigen Erträgen und dem französi-
schen Ausbau im Barrique mit lan-
ger Reifezeit.

60.  2025  BRAUNEWELL SECCO  11,86 U/L. 7,90 U 8,90 8,90 UU
   alc 10,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

70. 2025  SPARKLING GRAPES alkoholfrei 10,53 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   Alkoholfrei 0,75 L 0,75 L 

67.  2020  TEUFELSPFAD PINOT PRESTIGE brut nature  40,00 U/L. 29,00 U 30,00 30,00 UU
   alc 12,0% Vol.  0,75 L 0,75 L

68.  2020  RÖMERBERG CHARDONNAY PRESTIGE  46,66 U/L. 34,00 U 35,00 35,00 UU
  brut nature  alc 12,0% Vol.  0,75 L 0,75 L

GA. 2018  GRANDE ANNÉE brut nature 66,66 U/L. 49,00 U 50,00 50,00 UU
   alc 12,0% Vol.  0,75 L 0,75

63. 2022 RIESLING brut  20,00 U/L. 14,00 U 15,00 15,00 UU                             
   alc 11,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

65.  2023  BRUT ROSÉ   20,00 U/L. 14,00 U 15,00 15,00 UU
   alc 11,5% Vol.  0,75 L  0,75 L

64.  2023  BRUT DE SELZTAL pinot brut 24,66 U/L. 17,50 U 18,50 18,50 UU
   alc 11,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

66.  2021 BLANC DE BLANCS chardonnay brut 29,33 U/L. 21,00 U 22,00 22,00 UU
   alc 11,5% Vol. 0,75 L  0,75 L
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TEUFELSPFADTEUFELSPFAD
ESSENHEIM

Kalkstein, 
salzig, karg, 
vibrierend

52. 2023 BLUME RIESLING trocken 33,33 U/L. 24,00 U 25,00 25,00 UU
 2024 alc 12,5% Vol. 0,75 L  0,75 L   

56. 2020 BLUME SPÄTBURGUNDER trocken 38,66 U/L. . 28,00 U 29,00 29,00 UU           
   alc 13,5% Vol. 0,75 L  0,75 L    

    Vinothek VersandVersand

55. 2023 KLOPP GRAUER BURGUNDER trocken 38,66 U/L. 28,00 U 29,00 29,00 UU
 2024 alc 12,5% Vol. 0,75 L  0,75 L 

G700. 2023 G700 RIESLING AUS DEM GRANITEI trocken 46,66 U/L. 34,00 U 35,00 35,00 UU
2024 alc 13,0% Vo. 0,75 L  0,75 L
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Kraftvoll, 
tief, durch-
dringend
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ESSENHEIM

Kühl, 
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Selektive Lese von Hand, 
traditionelle Flaschen-
gärung, lange Reife auf 
der Hefe und individuelle 
Degorgierung zur Trink-
reife. Leidenschaft und 
Handwerk pur
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aus dem Selztal

AUS ESSENHEIM
Ortsweine 
charakter
starker Böden

AUS DEM SELZTAL
Botschafter der 
Region
Saftige Rebsorten-
weine aus dem Cool 
Climate

U
N

S
ER

 T
Ä
G

LI
C
H

 .
..

 
P
R
Ä
D

IK
AT

S
W

EI
N

E
R
ÉS

ER
VE

x
FR

A
N

Ç
O

IS
 A

N
N

O
 1

6
5

5

In der Literflasche

Unkomplizierter Genuss für
gepfl egte Trinkanlässe.

53.  2023  TEUFELSPFAD RIESLING trocken 38,66 U/L. 28,00 U 2929,00 ,00 UU      
 2024  alc 13,0% Vol. 0,75 L  0,75 L 

54.  2022 TEUFELSPFAD GRAUER BURGUNDER trocken 33,33 U/L. 24,00 U 25,00 25,00 UU
 2023  alc 13,0% Vol. 0,75 L  0,75 L 

50.  2020  TEUFELSPFAD SPÄTBURGUNDER trocken 38,66 U/L.. 34,00 U 35,00 35,00 UU           
   alc 13,5% Vol. 0,75 L  0,75 L    

T22. 2023 ESSENHEIM RIESLING trocken 21,33 U/L. 15,00 U 16,00 16,00 UU

2024  alc 12,5% Vol.  0,75 L 0,75 L  

T24.  2024  ESSENHEIM GRAUER BURGUNDER trocken 21,33 U/L. 15,00 U 16,00 16,00 UU

alc 13,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

E25. 2024 ESSENHEIM CHARDONNAY trocken  23,33 U/L. 16,50 U 17,50 17,50 UU
   alc 13,5% Vol.  0,75 L  0,75 L

T12.  2021  ESSENHEIM SPÄTBURGUNDER trocken 23,33 U/L. 16,50 U 17,50 17,50 UU
   alc 13,0% Vol. 0,75 L  0,75 L   

20. 2025 SUMMER SPIRIT trocken 10,53 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 10,5% Vol.  0,75 L  0,75 L

22.  2024  RIESLING trocken 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU
    alc 12,5% Vol. 0,75 L  0,75 L 2025    

24.  2025  GRAUER BURGUNDER trocken 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU
   alc 12,0% Vol. 0,75 L  0,75 L  

25.  2024  CHARDONNAY & WEISSBURGUNDER trocken 14,00 U/L. 9,50 U 10,50 10,50 UU
   alc 12,0% Vol. 0,75 L  0,75 L   

26.  2025  SAUVIGNON BLANC trocken 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU
   alc 11,5% Vol. 0,75 L 0,75 L

29.  2025  ZERO VON BRAUNEWELL alkoholfrei 15,87 U/L. 10,90 U 11,90 11,90 UU
   Alkoholfrei. 0,75 L 0,75 L

12.  2020  SPÄTBURGUNDER trocken 14,53 U/L. 9,90 U 10,90 10,90 UU
   alc 12,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

17.  2025  SUMMER ROSÉ trocken 10,53 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 10,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

19.  2025  DER ROSA VON BRAUNEWELL trocken 15,33 U/L. 10,50 U 11,50 11,50 UU
   alc 12,0% Vol. 0,75 L  0,75 L  

T25. 2022  FRANÇOIS 1655 trocken 19,86 U/L. 13,90 U 14,90 14,90 UU
   alc 13,0% Vol.  0,75 L 0,75 L  Silvaner & Chardonnay 

GR15. 2020  FRANCOIS GRANDE RÉSERVE 66,66 U/L. 49,00 U 50,00 50,00 UU
   alc 14,5% Vol. 0,75 L 0,75 L

R15.  2020  FRANÇOIS RÉSERVE trocken 40,00 U/L. 29,00 U 30,00 30,00 UU
   alc 14,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

T15.  2019  FRANÇOIS trocken 21,06 U/L. 14,80 U 15,80 15,80 UU
   alc 14,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

15.  2021  DER KLEINE FRANÇOIS trocken 14,53 U/L. 9,90 U 10,90 10,90 UU
   alc 13,0% Vol. 0,75 L 0,75 L
   

055. 2024 GRAUER BURGUNDER ORANGE trocken 33,33 U/L. 24,00 U 25,00 25,00 UU
   alc 12,5% Vol.  0,75 L 0,75 L

R26.  2024  SAUVIGNON BLANC RÉSERVE trocken 26,66 U/L. 19,00 U 20,00 20,00 UU
   alc 13,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

R25.  2024  CHARDONNAY RÉSERVE trocken 40,00 U/L 29,00 U 30,00 30,00 UU
   alc 13,5% Vol. 0,75 L 0,75 L  

R51.  2020  MERLOT RÉSERVE trocken 29,33 U/L. 21,00 U 22,00 22,00 UU
   alc 14,5% Vol. 0,75 L 0,75 L

R09.  2023  CABERNET FRANC RÉSERVE trocken 33,33 U/L. 24,00 U 25,00 25,00 UU
   alc 14,0% Vol. 0,75 L 0,75 L

31.  2025  RIESLING KABINETT 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU
   alc 9,0% Vol. 0,75 L  0,75 L    

33. 2024 SCHEUREBE KABINETT 12,66 U/L. 8,50 U 9,50 9,50 UU                 
   alc 9,5% Vol. 0,75 L  0,75  L

38.  2023   BLUME RIESLING SPÄTLESE 18,00 U/L.. 12,50 U 13,50 13,50 UU
   alc 9,0% Vol. 0,75 L  0,75 L

43.  2019  TEUFELSPFAD RIESLING AUSLESE 38,00 U/L. 18,00 U 19,00 19,00 UU
   alc 8,5% Vol. 0,5 L  0,5 L

44.  2025  FAMILY RÉSERVE BEERENAUSLESE 78,00 U/L. 38,00 U 39,00 39,00 UU
   alc 7,0% Vol. 0,5 L  0,5 L

48.  2023  TEUFELSPFAD RIESLING BEERENAUSLESE 157,33 U/L. 58,00 U 59,00 59,00 UU
   alc 7,0% Vol. 0,375 L 0,375 L

49.  2018 TEUFELSPFAD RIESLING TBA 237,33 U/L. 88,00 U 89,00 89,00 UU
   alc 5,5% Vol. 0,375 L  0,375 L

230. 2025 UNSER TÄGLICH WEISSBURGUNDER trocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 12,0% Vol.  1,0 L  1,0 L

04.  2025  UNSER TÄGLICH RIESLING trocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 12,0% Vol. 1,0 L  1,0 L

05.  2025  UNSER TÄGLICH SCHEUREBE halbtrocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 10,5x% Vol. 1,0 L 1,0 L

01. 2021  UNSER TÄGLICH ROTWEIN trocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 12,0% Vol. 1,0 L 1,0 L

120. 2022  UNSER TÄGLICH SPÄTBURGUNDER trocken 8,90 U/L. 7,90 U 8,90 8,90 UU
  alc 12,0% Vol. 1,0 L 1,0 L

02.  2025  UNSER TÄGLICH ROSÉ halbtrocken 7,90 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   alc 10,5% Vol.  1,0 L  1,0 L

71.    WEISSER TRAUBENSAFT alkoholfrei 5,00 U/L.  4,00 U 5,00 5,00 UU
     0,0% Vol 1,0 L  1,0 L

81.    PINOT TRESTERBRAND 38,00 U/L.  18,00 U 19,00 19,00 UU
     alc 40,0% Vol.  0,5 L 0,5 L

88.    TRESTERBRAND – 10 Jahre gereift 70,00 U/L.  34,00 U 35,00 35,00 UU
     alc 40,0% Vol.  0,5 L 0,5 L     
      
     

Fruchtig & Süß! Prädikatsweine 
sind unsere fruchtigen und edel-
süßen Weine. Es gibt sie nicht in 
jedem Jahrgang, wenn aber, dann 
richtig: Süßweine zum genießen!

Fruchtsüß

Große Weine nach 
französischem Vorbild

Benannt nach unserem Familien-
gründer François Breiniville, der 
1655 aus Burgund nach Essenheim 
kam. Klassisch französische Reb-
sorten in kleinen Barriques aus-
gebaut.

Réserve steht für die besten Trau-
ben traditioneller Rebsorten, mit 
intensiver händischer Pfl ege, nied-
rigen Erträgen und dem französi-
schen Ausbau im Barrique mit lan-
ger Reifezeit.

60.  2025  BRAUNEWELL SECCO  11,86 U/L. 7,90 U 8,90 8,90 UU
   alc 10,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

70. 2025  SPARKLING GRAPES alkoholfrei 10,53 U/L. 6,90 U 7,90 7,90 UU
   Alkoholfrei 0,75 L 0,75 L 

67.  2020  TEUFELSPFAD PINOT PRESTIGE brut nature  40,00 U/L. 29,00 U 30,00 30,00 UU
   alc 12,0% Vol.  0,75 L 0,75 L

68.  2020  RÖMERBERG CHARDONNAY PRESTIGE  46,66 U/L. 34,00 U 35,00 35,00 UU
  brut nature  alc 12,0% Vol.  0,75 L 0,75 L

GA. 2018  GRANDE ANNÉE brut nature 66,66 U/L. 49,00 U 50,00 50,00 UU
   alc 12,0% Vol.  0,75 L 0,75

63. 2022 RIESLING brut  20,00 U/L. 14,00 U 15,00 15,00 UU                             
   alc 11,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

65.  2023  BRUT ROSÉ   20,00 U/L. 14,00 U 15,00 15,00 UU
   alc 11,5% Vol.  0,75 L  0,75 L

64.  2023  BRUT DE SELZTAL pinot brut 24,66 U/L. 17,50 U 18,50 18,50 UU
   alc 11,5% Vol. 0,75 L  0,75 L

66.  2021 BLANC DE BLANCS chardonnay brut 29,33 U/L. 21,00 U 22,00 22,00 UU
   alc 11,5% Vol. 0,75 L  0,75 L
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TEUFELSPFADTEUFELSPFAD
ESSENHEIM

Kalkstein, 
salzig, karg, 
vibrierend

52. 2023 BLUME RIESLING trocken 33,33 U/L. 24,00 U 25,00 25,00 UU
 2024 alc 12,5% Vol. 0,75 L  0,75 L   

56. 2020 BLUME SPÄTBURGUNDER trocken 38,66 U/L. . 28,00 U 29,00 29,00 UU           
   alc 13,5% Vol. 0,75 L  0,75 L    

    Vinothek VersandVersand

55. 2023 KLOPP GRAUER BURGUNDER trocken 38,66 U/L. 28,00 U 29,00 29,00 UU
 2024 alc 12,5% Vol. 0,75 L  0,75 L 

G700. 2023 G700 RIESLING AUS DEM GRANITEI trocken 46,66 U/L. 34,00 U 35,00 35,00 UU
2024 alc 13,0% Vo. 0,75 L  0,75 L
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WEIN & SEKT
1 / 2026

Begriffe, die unser Handeln und unser Streben nach höchs-
ter Qualität prägen. Geschaffen von Mensch und Natur, be-
hütet von dicken Kellermauern entstehen Weine von fruch-
tiger Eleganz, die Ihre Herkunft nicht verleugnen können. 
Unser Weingut ist familiengeführt und qualitätsorientiert. 
Wir leben und arbeiten in der traditionsreichen Weinbauge-
meinde Essenheim im Selztal. Unser größter Schatz ist das
Potenzial unserer Lagen Blume und Teufelspfad. Ein Schatz
der Pflege verdient und Verpflichtung bedeutet, sein un-
verwechselbares Terroir in charakterstarken Weinen her-
auszuarbeiten. Ein naturnahes Weinbergsmanagement und die
Besinnung auf eine natürliche Weinbereitung sind Garant da-
für. Ziel ist es unsere großen Ambitionen Jahrgang für 
Jahrgang in spannende Weine umzusetzen. Wir sind richtig 
stolz auf die beständig wachsende Weingemeinde auf unserem
Hof und in unseren Probierräumen. Wir nehmen gerne teil an 
dieser lebendigen Kultur der Begegnung und sind mit Freude 
Ihre Gastgeber.

Intensive Handarbeit und Respekt vor den natürlichen Ge-
gebenheiten tragen dazu bei, den rohen Schatz des Selztals
in seiner schönsten Form zu zeigen. Das Selztal ist ein be-
sonderer Flecken Erde. Die Selz ist die Lebensader Rhein-
hessens. Sie schlängelt sich vom Donnersberg quer durch 
Rheinhessen bis zur Mündung am Rhein und verbindet Men-
schen und Winzer. Bei Essenheim türmen sich die höchsten
Hügel des Selztals und es entsteht eine imposante Schlucht, 
die den Rheinzufluss lenkt und im faszinierenden Licht Rhein-
hessens glänzt.

WEIN IST UNSERE WELT, IM SELZTAL SIND WIR VERWURZELT.
FAMILIE, HEIMAT, NATUR, TRADITION, SPITZENWEINE 

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN (AUSZUG)
Angebot Unsere Preise verstehen sich ab Weingut inkl. gesetzlicher Mehr-
wertsteuer. Das Angebot ist freibleibend. Mit dieser Preisliste verlieren alle  
früheren ihre Gültigkeit. 
Info Alle Weine sind Deutsche Qualitätsweine bzw. Prädikatsweine, wenn nicht 
anders ausgewiesen. Alle Weine enthalten Sulfite.
Weinabholung Ab einem Warenwert von 300,– U gewähren wir 5% Rabatt bei Ab-
holung im Weingut.
Weinversand/Weinlieferung Wir versenden Wein kostengünstig per UPS oder Spediti-
on. Der Versand erfolgt per UPS zu 9,50 U€/ Paket. Ab 12 Flaschen versenden wir 
versandkostenfrei per UPS, ab 90 Flaschen erfolgt der Versand per Spedition.
Widerrufsbelehrung www.braunewell-wein.de/widerruf

Eigentumsvorbehalt Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung Eigentum 
der Braunewell Wein & Sekt GmbH 
Gewährleistung Die Lieferungen erfolgen in bruchsicheren, vom Transporteur 
anerkannten Verpackungen. Sollten trotzdem Transportschäden auftreten, bitten 
wir, diese auf dem Frachtbrief bestätigen zu lassen. Auf jeden Fall sollten Sie 
uns unverzüglich benachrichtigen, damit eine ordnungsgemäße Schadensregu-
lierung möglich ist. Weinstein-Ausscheidungen sind ein natürlicher Vorgang und 
kein Grund für Beanstandungen. Es gilt das gesetzliche Mängelhaftungsrecht.
Braunewell Wein & Sekt GmbH Am Römerberg 34, D - 55270 Essenheim, GF: Ste-
fan Braunewell, Christian Braunewell, Handelsregister: HRB 51418 AG Mainz
Bankverbindung Mainzer Volksbank // IBAN DE98 5519 0000 0162 3580 14  // 
BIC MVBMDE55 // UST.-ID-NR DE354608044
Vollständige AGB (Stand 31.07.2025): braunewell-wein.de/agb

Manchmal genügt eine kleine Drehung, und plötzlich ordnet sich alles 
neu. Farben, Formen, Nuancen – vertraut und doch überraschend an-
ders. So fühlte sich das Weinjahr 2025 für uns auf dem Weingut an: 
wie ein Kaleidoskop, das wir das ganze Jahr über in den Händen hielten. 
Jede Bewegung brachte ein neues Bild hervor. Nicht immer vorher-
sehbar, aber immer faszinierend.
Der Anfang: Erwartung und Aufmerksamkeit Der Frühling öffnete das 
Kaleidoskop mit vorsichtiger Eleganz. Die Reben erwachten gleich-
mäßig, ruhig, ohne Eile. Kein lauter Auftakt, sondern ein leiser, 
konzentrierter Beginn – ganz nach unserem Geschmack. Die Böden, 
über Jahre gepflegt und lebendig gehalten, trugen die jungen Triebe 
zuverlässig. Begrünung, Humusaufbau und ein bewusster Umgang mit 
Ressourcen zahlten sich aus. Die Reben stabil, startklar für alles, 
was kommen sollte. Als im Mai der Spätfrost einsetzte und die jun-
gen Triebe bedrohte, zeigte sich einmal mehr, wie viel Hingabe und 
Achtsamkeit der Weinbau verlangt: bange Nächte, ständiger Blick auf 
das Thermometer, der unermüdliche Einsatz im Weinberg – und trotz-
dem die Hoffnung, dass Natur und Erfahrung am Ende gemeinsam den 
Ausschlag geben. Schon früh war klar: 2025 würde kein Jahr für 
„Autopilot“ sein. Sondern eines für Aufmerksamkeit, Erfahrung – und 
Bauchgefühl.
Der Sommer: Charakter zeigt sich Mit dem Sommer drehte sich das 
Kaleidoskop schneller. Warme Phasen forderten die Reben, punktu-
elle Regenereignisse brachten Entlastung – aber nie im Überfluss. 
Die Trauben blieben klein, lockerbeerig, gesund. Weniger Masse, mehr 
Inhalt. Ein Hagelschlag im Mai hat das Bild kurzzeitig verwüstet. Für 
uns bei Braunewell kein Grund zur Sorge, sondern ein leises Lächeln: 
Genau hier entsteht Charakter. Unsere nachhaltige Arbeitsweise – ge-
zielte Laubarbeit, bewusste Ertragsregulierung, kein unnötiges Ein-
greifen – ließ den Reben Raum, ihren eigenen Ausdruck zu entwickeln. 
Nach einem weiteren Hagelschlag im Juli hieß es im Weinberg: pfle-
gen, wieder geraderücken, was beschädigt wurde und vor allem Ner-
ven behalten – denn Weinbau bedeutet Geduld und Vertrauen. 
Die Reife: Präzision statt Geschwindigkeit Der Herbst verlangsamte das 
Bild. Jede Parzelle bekam ihre eigene Zeit, ihren eigenen Rhythmus. 
Lesen bedeutete 2025 vor allem eines: Entscheidungen treffen in der 
frühsten Lese in unserer Weinbaugeschichte. Selektiv, mit Fingerspit-

zengefühl, oft in mehreren Durchgängen. Nicht alles auf einmal. Son-
dern genau dann, wenn Aromatik, Säure und physiologische Reife zu-
sammenfanden. Insbesondere nach dem einsetzenden Sturzregen Mitte 
September hieß es abermals Ruhe bewahren, denn die hohen Mostge-
wichte und feucht-warmen Temperaturen führten zur voranschreiten-
den Fäulnisentwicklung. Nun hieß es Kräfte bündeln und alle Energie 
auf die Lese unserer trockenen Weine verwenden.. Das Ergebnis waren 
Trauben mit klarer Handschrift: saftig, präzise, voller Spannung. Kei-
ne lauten Weine, sondern solche mit innerer Ruhe – Weine, die nicht 
beeindrucken wollen, sondern überzeugen.
Der Keller: Vertrauen in das Wesentliche Im Keller setzten wir fort, 
wofür Braunewell steht: Zurückhaltung, Zeit, Vertrauen. Die Moste 
durften sich entwickeln, die Gärung verlief ruhig, spontan, begleitet, 
nicht gelenkt. Holz dort, wo es trägt – nicht dominiert. Edelstahl 
dort, wo Frische und Klarheit im Vordergrund stehen. Auch hier zeig-
te das Kaleidoskop neue Bilder: feine Frucht, lebendige Säure, klare 
Herkunft. Weine, die Rheinhessen nicht erklären müssen, sondern ein-
fach zeigen.
Das Ergebnis: Viele Bilder, eine Handschrift Der Jahrgang 2025 ist 
kein Einheitsbild, er lebt von Vielfalt: von Burgundern mit Tiefe und 
Eleganz, von Rieslingen mit Spannung, Frische und Länge, von Weinen, 
die schon jung Freude machen und dennoch Entwicklung versprechen, 
von Rotweinen die teilweise zum Geheimtipp-Jahrgang werden können, 
von Süßweinen für besonderen Genuss und langlebige Rarität. Was 
sie alle verbindet, ist unsere Handschrift: Authentizität, Nachhaltig-
keit, Respekt vor der Natur und kompromisslose Qualitätsarbeit.
Unser Fazit 2025 war kein lauter Jahrgang, kein einfacher, aber ein 
ehrlicher. Eine präzise, tragende Säure, die den Weinen Frische und 
enorme Spannung verleiht, gepaart mit noch moderaten Alkoholwerten 
und einer bemerkenswert aromatischen Klarheit. Feine Frucht statt 
opulenter Süße, früh zugänglich aber dennoch mit Potenzial über 
die Jahre hinweg. Ein Jahr, das zeigt, wofür wir stehen: für Wein als 
Handwerk, für Herkunft statt Effekt, für Geduld statt Geschwindig-
keit. Ein Kaleidoskop, das man nicht nur einmal dreht – sondern immer 
wieder neu entdecken möchte.
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Die Trauben blieben klein, lockerbeerig, gesund. Weniger Masse, mehr 
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ne lauten Weine, sondern solche mit innerer Ruhe – Weine, die nicht 
beeindrucken wollen, sondern überzeugen.
Der Keller: Vertrauen in das Wesentliche Im Keller setzten wir fort, 
wofür Braunewell steht: Zurückhaltung, Zeit, Vertrauen. Die Moste 
durften sich entwickeln, die Gärung verlief ruhig, spontan, begleitet, 
nicht gelenkt. Holz dort, wo es trägt – nicht dominiert. Edelstahl 
dort, wo Frische und Klarheit im Vordergrund stehen. Auch hier zeig-
te das Kaleidoskop neue Bilder: feine Frucht, lebendige Säure, klare 
Herkunft. Weine, die Rheinhessen nicht erklären müssen, sondern ein-
fach zeigen.
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kein Einheitsbild, er lebt von Vielfalt: von Burgundern mit Tiefe und 
Eleganz, von Rieslingen mit Spannung, Frische und Länge, von Weinen, 
die schon jung Freude machen und dennoch Entwicklung versprechen, 
von Rotweinen die teilweise zum Geheimtipp-Jahrgang werden können, 
von Süßweinen für besonderen Genuss und langlebige Rarität. Was 
sie alle verbindet, ist unsere Handschrift: Authentizität, Nachhaltig-
keit, Respekt vor der Natur und kompromisslose Qualitätsarbeit.
Unser Fazit 2025 war kein lauter Jahrgang, kein einfacher, aber ein 
ehrlicher. Eine präzise, tragende Säure, die den Weinen Frische und 
enorme Spannung verleiht, gepaart mit noch moderaten Alkoholwerten 
und einer bemerkenswert aromatischen Klarheit. Feine Frucht statt 
opulenter Süße, früh zugänglich aber dennoch mit Potenzial über 
die Jahre hinweg. Ein Jahr, das zeigt, wofür wir stehen: für Wein als 
Handwerk, für Herkunft statt Effekt, für Geduld statt Geschwindig-
keit. Ein Kaleidoskop, das man nicht nur einmal dreht – sondern immer 
wieder neu entdecken möchte.
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