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2017 der kleine frangois | Magnum

Braunewell Frangois | Anno 1655

// Spitzenweine franzésischer Rebsorten

// ausgebaut im kleinen Barriquefass

// Rebsorten Cuvées nach franzdsischem Vorbild

// benannt nach unserem Familiengriinder Francois Breinville // Anno 1655.
// der kleine francois ist das Einstiegs-Cuvée in die Welt der groRen Rotweine.

Wein In der Nase feine Rostaromen und Waldbeeren, am Gaumen viel
Saft aus Pflaume, Wacholder, eingekochter Himbeere und
Holunderbeeren. Kraftiges Tannin und etwas Bitterschokolade im
Abgang.

Boden Kalkmergel

Lese Die Trauben fir diesen Wein wurden jeweils zur Aromareife der
unterschiedlichen Rebsorten und Weinlagen im Jahr 2017 von
Hand geerntet.

Ertrag 68 hl/ha

Ausbau 4wochige Maischegdrung in Garbltten, der Maischehut wird
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mehrmals taglich untergestofRen. Nach dem Pressen biologischer
Saureabbau und 20monatige Lagerung in Barriques. Unfiltriert
gefillt im Juli '19.

Empfehlung

Hirschricken mit Pfifferlingen auf Steinpilzschaum, dazu

Rosenkohl-Maronen-Gemdise.

Lagerfahigkeit

mindestens 5 Jahre

Trinktemperatur

17-19°C

Analyse

Alkohol: 13,5 % vol. Saure: 5,4 g/l RestsiRe: 3,5 g/l
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