
2018 LATE RELEASE KLOPP Grauer
Burgunder trocken
Unsere höchstgelegenen Weinberge wachsen in der Lage KLOPP direkt auf
purem, rötlichem Kalkstein. Die Weine sind geprägt durch eine faszinierende
Mineralität, die durch die kühlen Winde des Selztals erhalten bleibt.

Barrique, 30%
maischevergoren

Risotto mit Morcheln an gebratener
Jakobsmuschel im Speckmantel

Kalkstein

12-14 °C

Grauer
Burgunder

Alkohol: 13,00 % vol. | Säure: 5,60 g/l  | Restzucker: 1,20 g/l 

Kühl, salzig, straffer Zug und saftige Frucht,
etwas Tannin & Kräuterwürze vom Kalkstein

38 hl/ha

12 Jahre
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