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2019 FRANCOIS Rotweincuvée trocken

Braunewell Frangois | Anno 1655

// Spitzenweine franzésischer Rebsorten
// ausgebaut im kleinen Barriquefass

// Rebsorten Cuvées nach franzdsischem Vorbild

// benannt nach unserem Familiengriinder Francois Breinville // Anno 1655

// FRANCOIS Rotweincuvée trocken. Die besten Trauben der franzosischen Rebsorten Syrah, Merlot, Cabernet
Franc und Cabernet Sauvignon, bilden einen kraftvollen Rotwein, mit viel Substanz und Tiefgang.

Wein

feine Rostaromen, konzentrierte Waldbeeren und ein bisschen
eingemachte Pflaumen, am Gaumen viel Saft; geschmeidig legt
sich das Konzentrat auf die Zunge und fillt den Mundraum mit
Pflaume, Wacholder, eingekochter Himbeere und reifem
Holundersaft aus. Kraftiges, lange anhaltendes Tannin mit
zupackendem Gerbstoff und etwas Bitterschokolade im Abgang.

Boden

Kalkmergel

Lese

Die Trauben fir diesen Wein stammen aus der Hauptlese in der
zweiten Oktoberdekade. Alle Trauben sind von Hand gelesen und
intensiv selektiert, nur gesunde Trauben kommen zur Vergarung.

38 hl/ha

Vierwochige Maischegdrung in kleinen Garbitten, in denen der
Maischehut mehrmals taglich untergestoRen wird. Nach dem
Pressen biologischer Saureabbau und 20-monatige Lagerung in
neuen und gebrauchten Barriques. Unfiltriert abgefillt im August
24,

BRA H \ HA' Ertrag
FRANCOIS Ausbau
Empfehlung

Hirschriicken mit Pfifferlingen auf Steinpilzschaum, dazu

Rosenkohl-Maronen-Gemise

Lagerfahigkeit

mindestens 10 Jahre

Trinktemperatur

17-19°C

Analyse

Alkohol: 14,0 % vol. Saure: 6,3 g/l RestsuiRe: 1,8 g/l
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