bRAUNEWELL

2019 Sauvignon Blanc RESERVE trocken

Réserve | aus traditionellen Rebsorten

Die RESERVE Linie des Weingut Braunewell beschreibt Weine, bei denen die Trauben aus ausgewahlten &lteren
Weinbergen stammen, einer intensiven handischen Pflege unterliegen, sehr niedrige Ertrdge messen und dem
franzosischen Ausbau im Barrique unterzogen werden.

Sauvignon Blanc // Réserve stellt dabei die internationale Spielwiese der agilen Winzerfamilie dar. Kihler,
strukturierter Top Sauvignon Blanc von unserem Lieblingsweinberg am Klopp. Sauvignon mit extremer Struktur
und feiner Eleganz, ausgebaut im Barrique.

Wein Rassig, pikant-fruchtiger Sauvignon Blanc mit Aromen nach griiner
Paprika, Kiwi, Stachelbeere, Holunder und Johannisbeere. Am
Gaumen mit balanciertem SiiRe-Sdure-Spiel und kraftigem
Nachhall.

Boden Kalkstein

Lese Die Trauben fir diesen Wein stammen aus der Hauptlese Ende
September. Alle Trauben sind in den friihen Morgenstunden
gelesen, so wird die feine Aromatik geschont.

Ertrag 36 hl/ha

Ausbau 36-48 Std. Maischestandzeit, gezligelte Vergdrung Barrique, mit
anschlieBender Lagerung auf der Feinhefe bis Mitte Marz.
Abfillung im Juli 2019.

Empfehlung Sushi Variationen, Asia Gerichte, aromatische Fisch- und
Meeresfriichtegerichte.

Lagerfahigkeit mindestens 6 Jahre

Trinktemperatur 9-11°C

IRAUNEWELL |

o Analyse Alkohol: 13,5 % vol. Saure: 6,8 g/| ReststiRe: 1,5 g/l
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