bRAUNEWELL

2020 FRANCOIS "Réserve" Rotweincuvée trocken

Braunewell Frangois | Anno 1655

// Spitzenweine franz6sischer Rebsorten

// ausgebaut im kleinen Barriquefass

// Rebsorten Cuvées nach franzdsischem Vorbild

// benannt nach unserem Familiengriinder Francois Breinville // Anno 1655.

Der FRANCOIS Réserve ist der rote Schatz unserer Weinserie ,Braunewell Francois“. Nur in den besonderen
Jahrgangen, in den besten Weinbergslagen, mit niedrigen Ertragen, intensiver Handarbeit, viel Herzblut und
einem hoch motivierten Team kdnnen solche Spitzenweine entstehen. Ein Cuvée internationaler Rebsorten auf

rheinhessischen Boden: Merlot, Cabernet Franc, Syrah, Cabernet Sauvignon. Vorsicht: Experiment!

Wein

Pfeffrig, etwas Leder in der Nase, gepaart mit kaftiger Cassisnote.
Am Gaumen saftig, frisch, satte Gerbstoffe, mit Moccabohnen
und ein vollkommenes Mundgefiihl. Dunkle Kirschfrucht und
seidige Textur mit andauerndem Nachhall.

Boden

Kalkmergel

Lese

Die Trauben fir diesen Wein stammen aus der Hauptlese im
Oktober. Sie sind von Hand gelesen und intensiv selektiert, nur
gesunde und nicht Gberreife Trauben kommen zur Vergarung.

BRAUN EWEEL

24 hl/ha

4wochige Maischegdrung in kleinen Garbitten, der Maischehut
wird mehrmals taglich untergestoBen. Nach dem Pressen
biologischer Sdureabbau & Lagerung in 40% neuen & 60%
gebrauchten Barriques. Abfiillung August "22.
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Empfehlung

Geschmorte Rehkeule an Loorbeersofle mit Zimt-KartoffelkdfRen
und winterlicher Gemisevariation

Lagerfahigkeit

mindestens 15 Jahre

Trinktemperatur

17-19°C

Analyse

Alkohol: 14,5 % vol. Saure: 5,8 g/l RestsiiRe: 1,6 g/l
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