bRAUNEWELL

2022 Unser taglich Spatburgunder trocken

Literwein

Braunewell Literweine heiRen unsere Brot- und Butterweine. Sie sind Typen fiir gepflegte und anspruchsvolle
Trinkanldsse, ohne kompliziert zu sein.

Braunewell // Uner taglich Spatburgunder trocken ist gewachsen an den kalkhaltigen Hangen des Selztals. Er ist
der typisch, fruchtige Rheinhessenwein!

Wein Samtig, weiches Rubinrot im Glas. In der Nase frische, saftige
Kirscharomen und konzentrierte Friichte. Seine elegante rubinrote
Farbe ist das Merkmal fir die filigrane Art, die man dann im
Gaumen findet. Lebendige Frucht, reife Gerbstoffe und ein langer
feiner Abgang sind die Charakterstarken dieser traumhaften
Rebsorte und des daraus resultierenden Weins.

Boden Kalkmergel und teilweise Tonmergel

Lese Die Trauben fiir diesen Wein stammen aus der Hauptlese in der
ersten Oktoberdekade. Alle Trauben sind von Hand gelesen und
selektiert, sodass nur gesunde, reife Trauben zur Maischegdrung
kommen.

Ertrag 85 hl/ha

Ausbau dreiwotchige gezligelte Maischegdrung im Remontageverfahren
sowie klassische Maischegdrung in kleinen Biitten. Nach dem
Pressen biologischer Saureabbau und Lagerung in groflem
Holzfass. Abstich und Abfiillung im Februar 2025

Empfehlung Trockener Pinot zu deftigeren, einfacheren Speisen wie Rouladen
oder Hackbraten

Lagerfahigkeit mindestens Jahre

Trinktemperatur 16-18 °C

Analyse Alkohol: 12,0 % vol. Sadure: 5,7 g/l ReststiRe: 5,5 g/l

Abfiillerdaten  Abfiller: Braunewell Wein & Sekt GmbH
Am Romerberg | D-55270 Essenheim
Deutscher Qualitatswein Rheinhessen
A.P.Nr.435328002 25 | 1,01 | enthalt Sulfite
EAN 4260309950994
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