
2024 Riesling G 700 trocken

Lagenwein | Große Weine aus großen Lagen

G 700 // Weine aus dem Granit Ei. Ein Projekt von Felix Harth, Thilo Fetzer und Winzerkollegen aus
Rheinhessen. Granit lässt als Werkstoff für die Weinbereitung spannende Solisten entstehen. Karg, präzise und
zupackend.
Mehr Info zu den Weinen aus dem Granit Ei und zu unserem Projekt auf der Website von G 700 unter
www.G700.de

Säure: 7,3 g/l Restsüße: 1,4 g/l

Spontangärung im 700 l Granit Ei. Reifung auf der Vollhefe im Ei
bis Ende Juli. Schonende Filtration und Abfüllung im August 2025.

Lese

Wein

Empfehlung Spannender Begleiter für fruchtige und kräutrige Vorspeisen,
Dorade Royale oder Jakobsmuscheln. Unser spannendster
Rieslinggenuss!

Trinktemperatur

Ausbau

Kalkstein

10-13 °C

Analyse

Die Trauben für diesen Wein stammen aus der Hauptlese in der
letzten Oktoberdekade, aus alten Weinbergen des KLOPP.

Abfüllerdaten

Boden

Extreme Konzentration, viel Mineralik und eine feine Stilistik aus
dem kargen Granit Ei. Dennoch typisch Riesling, Apfel, Grapefruit,
Kräuterwürze und die extreme Länge der kalkigen Böden.

Lagerfähigkeit

Ertrag

 Gutsabfüllung Weingut Braunewell | Am Römerberg  | D-55270 Essenheim
Deutscher Qualitätswein Rheinhessen
A.P.Nr. 4 353 035 33 25 | 0,75 l | enthält Sulfite
EAN 4260309951670

30 hl/ha

mindestens 10 Jahre

Alkohol: 13,0 % vol. 
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