
Schorlidarität Riesling

Literwein

TRINK SCHORLE; TU GUTES!!
Wir alle lieben sie – unsere Kneipen, Bars, Clubs, Cafés und Restaurants um die Ecke. Ein Leben ohne sie?
Unvorstellbar! Und doch werden viele von ihnen die Coronakrise wohl kaum überleben. Das wollen wir nicht
zulassen und denjenigen etwas zurückgeben, die uns bisher soviel gegeben haben.

Säure: 6,8 g/l Restsüße: 2,8 g/l

Mehr dazu unter www.schorlidaritaet.de

Lese

Wein

Empfehlung Der RIESLING 2020 TROCKEN ist ein typisch rhoihessischer Wein,
der sich hervorragend für eine gude, ehrliche Schorle eignet.

Trinktemperatur

Ausbau

Löss und Kalkmergel

                9-11 °C

Analyse

Die „Schorlidarität” ist eine Initiative, mit der die Mainzer Gastro-
& Kulturszene unterstützt wird. Die Hälfte des Gewinns geht an
Mainzer Lokale. Passend zu Produkten rund um die Weinschorle
gibt es jetzt auch einen leckeren Wein.

Abfüllerdaten

Boden

Fruchtgeprägter Riesling mit rassiger Säure. Der ideale,
unkomplizierte Tischwein. In der Nase saftiger Apfel und etwas
Citrus, am Gaumen dominieren herbe gelbe Früchte.
Harmonisches Süße-Säure Spiel.

Lagerfähigkeit

Ertrag

 Abfüller: Braunewell GbR | Am Römerberg  | D-55270 Essenheim
Deutscher Landwein Rhein
A.P.Nr. 4 353 035 L 04 20 | 1,0 l | enthält Sulfite
EAN 4260309950192

82 hl/ha

mindestens 4 Jahre

Alkohol: 12,5 % vol. 
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