
 
 

Zukunft deutscher Wein –  

Future Trends  

      

Der Klimawandel führt zu intensiven Veränderungen im Weinbau. Eine 

Antwort können klimatisch angepasst Rebsorten sein, die in wärmeren 

Klimaten heimisch sind. Besonders spannend ist für uns dabei der 

Sauvignon Blanc, der alle Charaktereigenschaften eines deutschen 

Weißweins mitbringt. 

Und natürlich die französischen Rotweinsorten, die uns noch viele 

Weinjahrgänge begleiten werden. 
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// SAUVIGNON BLANC 
 

Sauvignon Blanc ist der „global player“ im #hometasting Paket. Die 

Rebsorte findet sich nahezu in jeder Weinbauregion der Welt. Mit dem 

Klimawandel wird der Sauvignon, wie wir Winzer ihn nennen, in den letzten 

Jahren bei uns heimisch. Sauvignon Blanc verkörpert alles was den 

typischen deutschen Weißwein ausmacht: viel Frucht, wenig Alkohol und 

eine feine, ausgereifte Säure. 

 
 

Exotisch reife Ananas, Maracuja und Banane finden sich neben heimischen 

Früchten wie Granny Smith, Birne und Stachelbeere. Am Gaumen knackig 

frisch mit harmonischem Süße-Säure-Spiel und einem schlanken und 

eleganten Abgang. 

 

 

// RÉSERVE   SAUVIGNON BLANC 
 

Die Sauvignon Blanc RÉSERVE keltern wir aus unserem ältesten Weinberg 

auf purem Kalkstein am Klopp. Niedrige Erträge, traditioneller Ausbau 

im kleinen Eichenfass und lange Reifezeit kennzeichnen die Weine. 

Die Trauben sind in den frühen Morgenstunden, der letzten 

Septemberdekade bei kühlen Temperaturen gelesen und selektiert, 

sodass die feine Aromatik geschont wird und nur gesunde, reife Trauben 

auf die Weinpresse gelangen. 

Weißer Pfirsisch, Litschi, Stachelbeere, Holunder und Johannisbeere 

in der Nase, am Gaumen kräftig, saftige Frucht und stimulierende Tannine, 

mit Spiel und extremer Spannung. 

 



 

// RÉSERVE   CHARDONNAY 
 

Im kühlen Selztal hat es der Chardonnay manchmal schwer… Die Trauben 

für die RÉSERVE selektieren wir nach der Grünlese im Sommer von 

ausgesuchten Chardonnaystöcken in den tiefen, warmen Lagen des 

TEUFELSPFAD. Niedrige Erträge, traditioneller Ausbau im kleinen 

Eichenfass und lange Reifezeit kennzeichnen unsere Chardonnay 

RÉSERVE. 

Feiner Chardonnay nach französischem Burgunderstil mit Spannung 

Kraft. Er verfügt über ausgewogenes Tannin mit klarer und präziser 

Frucht, sowie feine Brioche Aromen, welche durch den Ausbau im 

Barrique geprägt sind. 

 

 

// der kleine françois 
 

Der Einstieg in die Welt der großen Rotweine nach französischer 

Prägung. Der kleine françois ist ein dunkler, aber dennoch saftiger 

Rotwein. Merlot, St. Laurent und Pinot Noir aus dem Holzfass. Nicht nur 

als kleiner Speisenbegleiter ganz groß! 

In der Nase feine Röstaromen, konzentrierte Waldbeeren und ein 

bisschen eingemachte Pflaumen, am Gaumen viel Saft; geschmeidig legt 

sich das Konzentrat auf die Zunge und füllt den Mundraum mit Pflaume, 

Wacholder, eingekochter Himbeere und reifem Holundersaft aus. 

Kräftiges, lange anhaltendes Tannin mit zupackendem Gerbstoff und 

etwas Bitterschokolade im Abgang. 

 



 

// FRANÇOIS 
 

Große Rotweincuvée aus Syrah, Merlot, Cabernet Franc & Cabernet 

Sauvignon. Alle Weinberge wurden mehrmals ausgedünnt, bis nur noch 

der Extrakt, das flüssige Gold, in den Weinbergen zur kompletten Reife 

gedeiht. 20 Monate im Barriquekeller gereift. Ein richtig kräftiger 

Rotwein aus Rheinhessen! 

In der Nase feine Röstaromen, konzentrierte Waldbeeren und ein 

bisschen eingemachte Pflaumen, am Gaumen viel Saft; geschmeidig legt 

sich das Konzentrat auf die Zunge und füllt den Mundraum mit Pflaume, 

Wacholder, eingekochter Himbeere und reifem Holundersaft aus. 

Kräftiges, lange anhaltendes Tannin mit zupackendem Gerbstoff und 

etwas Bitterschokolade im Abgang. 

 


