
 
 

SEKTMACHER –  

BRUT IST DAS NEUE NICE 

       

 

Traditionelle Rebsorten gewachsen in den kühlen Lagen des Selztals. 

Selektive Lese von Hand, Klassische Flaschengärung nach der 

Champagnermethode, lange Reife auf der Hefe und individuelle 

Degorgierung zur Trinkreife. Das sind Leidenschaft und Handwerk, die 

den Namen Winzersekt verdienen. 

• Riesling brut 

• Rosé brut 

• BRUT DE SELZTAL 

• BLANC DE BLANCS 

• Grande Année 

 

 



// Winzersekt  

Winzersekte aus traditionellen Rebsorten im Cool-Climate Selztal, 

komplett in klassischer Flaschengärung. Das besondere 

Qualitätsmerkmal unserer Sekte sind, neben den hohen Lagen für 

frische, saftige Grundweine, auch das lange Hefelager im Sektkeller. 

Getreu unserem Motto „Charakterweine mit Ecken und Kanten“ kann man 

das Selztal in unseren Schaumweinen schmecken: kühl, kalkig und 

vibrierend, wie der Wind im Selztal. Eine feine Perlage, angenehme 

Säure, elegante Frucht und weiche Briochenoten sind Charakterzüge 

unserer Schaumweine.  

FÜR UNS SEKTMACHER GIBT ES NUR EINE FORMEL: SEKT IST 

TRADITIONELLE METHODE UND AUS HEIMISCHEN TRAUBEN.  

Die Qualität von hochwertigem Sekt beginnt schon bei der bewussten 

Weinbergspflege und der sorgfältigen Auslese des heimischen 

Traubenmaterials, das die Güte des Grundweins bestimmt. Die 

traditionelle, klassische Flaschengärung ist die unumstößliche 

Methode, wenn es darum geht, feinste Perlage und eine 

unverwechselbare Aromatik in den Wein zu zaubern. Sie ist Maßarbeit 

mit Fingerspitzengefühl und mit ihren ganz besonderen Anforderungen 

so ziemlich die aufwendigste Disziplin der Weinbereitung Als 

Sprachrohr und Plattform dieses traditionellen, handwerklichen 

Weges der Sektbereitung versteht sich dabei der Verband der 

traditioneller Sektmacher.  

 

 

 

 

 

 

 



 

// Riesling Brut  

Die Visitenkarte der deutschen Sektmacher Szene. Riesling ist der 

ursprünglichste und typischste deutsche Sekt. Dafür sind wir bekannt 

in der ganzen Schaumweinwelt!  

Feine, samte Perlage im Glas. In der Nase wechseln Citrusnoten und 

reife Äpfel mit der eleganten hefigen Note aus der Flaschengärung. 

Am Gaumen frische, belebende Pfirsichnoten, etwas Aprikose und reife 

Äpfel. Elegante Terroirnote von kräftigen Kalkböden. Harmonisches 

Säure Spiel. 

 

 

  

// Rosé Brut  

Was gibt es Schöneres als einen eleganten, fruchtigen Rosé Sekt. 

Spätburgunder ist die Rebsorte die Eleganz, Frucht und Aroma in 

Reinform in die Flasche bringen. Rosé Schaumwein wird auf der ganzen 

Welt gerne getrunken und produziert, aber nirgendwo ist er so fein wie 

in den kühlen Klimaregionen.  

Nicht nur das strahlende Rosa, sondern auch die feinperlige Frische des 

Rosés lassen Ihre Herzen höherschlagen. In der Nase erleben Sie 

frische rote Früchte und saftige Erdbeeraromen mit der eleganten 

hefigen Note aus der Flaschengärung. Am Gaumen frische, belebende 

Erdbeeren und etwas Himbeere. Harmonisches Süße-Säure Spiel. 

 

 

 



 

// BRUT DE SELZTAL 

Kein reiner Grauer Burgunder!? Doch das Selztal mit seinen kühlen 

Winden und den kalkigen Böden eignet sich besonders gut, um Trauben 

für Schaumweine anzubauen. Brut de Selztal ist eine Hommage an die 

großen Aperitif Champagner. Saftig, wie die Burgunder; würzig und 

karg, wie der Kalkstein, komplex und tief durch das Hefelager und immer 

trocken, also brut! Ein Cuvée aus Grau-, Weiß- und Spätburgunder. 

Mit einer goldenen Ausstrahlung und einer samten Perlage präsentiert 

sich der Brut de Selztal im Glas. In der Nase finden sich Brioche und 

reife Birnen dazu kommen die eleganten hefigen Noten aus der 

Flaschengärung. Am Gaumen frische, belebende Birne und saftiger 

reifer Apfel. Elegante Terroirnote von kräftigen Kalkböden.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

// Blanc de Blancs  

BLANC DE BLANCS steht in der Champagne klassisch für einen Sekt, der 

ausschließlich aus Chardonnay Trauben gekeltert wurde. Gewachsen. 

auf der Höhe des Selztals auf purem Kalkstein und vergoren in 

traditionellen Stückfässern ist dieser Sekt ein besonderes Erlebnis. 

In der Nase schon würzig, etwas Hefezopf und leichte Cremigkeit. Am 

Gaumen frischer Toast, hochreife Äpfel, Boskopp und Cox Orange, 

überraschend süßlich, feine Mundfülle, etwas Rauch und 

Kräuterwürze, trotzdem saftig und sehr vielschichtig. 

// Grande Année   

Das besondere Qualitätsmerkmal unserer Winzersekte ist das lange 

Hefelager im Weingut und das ständig frische Degorgieren, sodass der 

Sekt immer trinkreif ist, wenn er das Weingut verlässt. Und so sind wir 

wirklich 

stolz zu sagen, unser Sekt verdient den Namen Winzersekt! 

GRANDE ANNÉE // Aus einem herausragenden Sektjahr! 

Die Trauben für diesen Sekt stammen aus der höchsten Chardonnay 

Parzelle in Essenheim, auf einem 230m hohen Kalksteinplateau. Nur 

gesunde Trauben wurden Mitte September 2015 per Hand gelesen. 

Gezügelte Vergärung im Stückfass und alten Barriques mit 

anschließender Lagerung auf der Vollhefe bis Anfang Juli. Versektung 

im Juli 2016. Hefelager im dunklen, kühlen Sektkeller. Brioche und 

frischer Toast, sehr mundfüllend und fruchtig, schon etwas gereift, 

saftig und lang. Vegetabile Noten, ein Hauch Calvados, ein erstaunlich 

vielschichtiger und vielseitiger Sekt. 

 


