
ZERO von Braunewell - alkoholfrei -

Mit dem ZERO von Braunewell haben Sie einen erstklassigen alkoholfreien Weißwein im Glas, der sich durch
eine wunderbar brillante, hellgelbe Farbe auszeichnet. Die ersten Noten des alkoholfreien Sauvignon Blanc
enthüllen Nuancen von duftenden Rosen, Flieder und Jasmin. Die fruchtigen Elemente des Bouquets werden
durch Aromen von Waldboden ergänzt.
Braunewell // ZERO ist perfekt für alle Weinliebhaber, die köstlichen Aromen unbeschwert genießen wollen.

Säure: 9,0 g/l Restsüße: 42,0 g/l

Wir nutzen die modernste Variante zur Entalkoholisierung, um
den Alkohol zu trennen und die Trauben- bzw. Weinaromen
weitgehend zu erhalten.

Lese

Wein

Empfehlung Asiatische Gerichte und auch aromatische Fisch- oder
Meeresfrüchtegerichte.

Trinktemperatur

Ausbau

Ton, Lehm, Kalk

8-10 °C

Analyse

Die Basis für unseren ZERO bilden saftige Sauvignon Blanc
Trauben aus dem Jahrgang 2024.

Abfüllerdaten

Boden

Exotisch reife Ananas, Maracuja und Banane finden sich neben
heimischen Früchten wir Granny Smith, Melone und Stachelbeere.
Am Gaumen knackig frisch mit harmonischem Süß-Säure-Spiel.

Lagerfähigkeit

Ertrag

 Vertrieb: Braunewell Wein & Sekt GmbH
Am Römerberg  | D-55270 Essenheim
Deutscher Qualitätswein Rheinhessen
A.P.Nr. 4 353 280 L 29 24 | 0,75 l | enthält Sulfite
EAN 4260309951434

105 hl/ha

mindestens 2 Jahre

Alkohol: 0,0 % vol. 
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